l_es entrées

Plancha apér'iﬂvc pour 2 personnes. 18.00 €

(Jamloon italien, charcuteries italiennes, Pr'omaacs, Pouga«;«sc)

Burraota crémeuse I0.00 €

(s 9 de burrata, tomates cerises, roqucH-c, vinaigrc Ioal«;amiquc)

Assiette de charcuteries italiennes et sa Pouaassc 10.00 £

(Jamlaon italien, coppa, mortadelle, salomi)

Assiette de Foie gras maison et sa garniture. 1400 €
Os a moelle au sel de Guérande (2 pc) 1200 €
Poélee de crevettes sautées a lail et au persi 100 €

Cassolette descargots (G pc) 800 £
Cassolette descargots (12 pc) 1400 €

Assiette de calomars Frits en beignets 9.00 €



| es viahdes

Le veau

Satimbocca a la Romana 9.00 £

(mini—cscalopcs de veau, jombon itdlien, mozzarela Frdiche, basilic)

Escalopc ala Par‘miﬂiana 9.00 £

(cscalopc de veou Panéc, jambon blahc et mozzarela)

Esca\opc aux aubcrﬁincs 1I8.00 €

(c;calopc de veau, tomates Frdiches, aubcrglnce et mozzarela)

Escalope hormande I8.00 €

(cscalopc de veau Flambée ou Calvados, sauce a la creme, champignons de Paris)

Osso Buco maison a la Milanaise. 20.00 £

(Jarrci- de veau, toasts ﬁr'illés)

Escalopc a la Milanaise. 7.00 €

(cscalopc de veau Panéc)

Une ﬂar‘ni+ur'c au choixxt - spagthis, +aﬂlia+cllcc5, pennes, Iéﬁumcc; Frais, Frites
Prdiches maison, riz, salade.

*XTous les c;uPPlémanrs de aarni’rurc et les «;upplémcrﬁs sauce sont a 2.00 £



Le beeuf

Entrecote grilee au beurre Mditre dhotel (+300@). 2200 £
Entrecote Flambeée au Cognac, souce ou Poivr'c (+’Q’OOa) 2400 £
Entrecdte sauce au Gorgonzola (+BOO.3) 2400 €

Entrecote sauce a la creme de cepes a la truffe et aux

champignons de Paris (+3004) 2400 €
Filet de beeuf grile beurre Mditre dhatel (+2009) 23.00 €
Fiet de beeuf Flombe au Coghac, sauce au poivre (+ZOOﬂ) 2500 €
Fiet de beeuf sauce au Gorgonzola (+2C)Oa) 2500 €

Fiet de boeuf a la creme de cepes a la truffe et aux

champignons de Paris (+ZOO€J) 2500 €

Togliata de beeuf a litdlienne sur lit de roguette 23.00 €
(entrecote tailee en lamelles (+300@), copeaux de Parmesan, vinaigrre balsamique

et huile dolive)

Boulettes de beeuf au Parmesan et a la mozzarela I8.00 £
Carbonade Flamande IL.OO €
Steak tartare, Frites Frdiches maison. 2100 £

(Filet de beeuf coupé au couteau,)

Une garniture ou choix* : spaghettis, tagliatelles, pennes, lequmes Frais, Frites
Frdiches maisoh, riz, salade

*Tous les suPPlémcms de 3arni+urc et les supplémcrﬁrs souce sont a 200 £



L es Poise‘ons

Paveé de saumon Frais ﬂr'illé 7.00 £
Assiette de aambae grilées 19.00 €
une 3ar‘ni+ur‘c au choixxt - spaﬁhcﬁis, +aglia+cllcc:., pennes, Iéaumcs Frais, Frites

Prdiches maison, riz, salade

*Tous les supplémcrﬁs de garniJrurc et les supplémcrﬁs sauce sont a 2.00 €

_es risottos

Risotto aux noix de Saint-Jacgues et aux crevettes. 19.00 €

Risotto a la créeme de cepes a la truffe, aux cepes et 18.00 €

ou jamloon italien



|_es PaJrcs

TaaliaJrcllcs a la Carbonara

(lardons, creme, ceuf)

l_asagnc maison a la Bolognaic;c

Pennes a larrabiata

(tomates, huile dolive, ail, piment, parmesan, basilic Frais)

TaﬂliaJrcllc; aux 2 saumohs (Frais et fume)
Spaahcﬂis a la Bo\ognaisc
Pennes au Koqucl:orﬁ et au jambon itdlien

Paile et Foin

(+aalia+cllc<; vertes aux éPinar‘dg, lardons, courgettes, huie dolive, basilic frais,

ail, jombon italien, Parmce;an)

Taa\ia’rcllcs aux hoix de Sain-l-—dacquc«; et aux champianons

de Paris)

Spaahcﬁis a la Sicilienne.

(tomates cerises, huile dolive, thon, artichauts, Par‘mcsan)

Raviolis aux 2 saumons (Frais et fume)

1400 €

5.00 €

3.00 €

5.00 €

1400 €

I.OO €

I.OO €

9.00 €

5.00 €

5.00 €



|_es Pizzae

Marghcr"ﬁa - tomate, mozzarell, origan

Au thon : tomate, mozzarella, thon capres, olives

Kcaina : tomate, champianons, Jamloon, mozzarella

Diable - tomate, mozzarello, chorizo

Orientale : tomate, mozzarella, merqguez, poivirons, oignons, ceuf

4 saisons - tomate, Jamloon, champiﬁnor\a artichauts,

mozzarela, ceufr
Calzone : tomate, mozzarellg, J'amloon, champianons, ceuf

Welsh : créme, moutarde a lancienne, jambon, cheddar,

mozzarella, ceuf

La Casa Bianca - tomate, Jamloon italien, parmesan, tomates

cerises, mozzarelo, roquch

5 Pr'omaacs . Yomate, mozzarella, chevre, cheddar,

Koquc£0r+, &oraor\zola

Paysanhe - créme, pommes de terre, cighons, lardons

mozzarellg, Gror'aonzola
Nor'véﬂicnnc . ereme, saumon fumeé, mozzarella, citron

Tartufo : creme, champignons, tomates cerises, burrata,

huile de +ruffe, roquette

.00 €

1400 €

1400 €

14.00 €

5.00 €

1400 €

1400 €

5.00 €

I.OO €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

7.00 €



L es salades repos

Salade La Casa Bianca - salade, tomates, jambon italien 500 €

artichauts, mozzarela Frdiche, champianon; de Paris

Salade italienne : salade, tomates, jambon italien, lardons, 500 €

champignons de Paris, poivrons

Salade de cheévre chaud sur toasts grilés - salade, 500 €

tomates, oianons, chevre, miel, toasts

Salade siciienne : salade, pates, huile dolive, jambon italien 500 €

Poivron; grilléf—:., mozzarella Frdiche

Salade Antipasti roti - carpaccio de Fiet de beeuf, 18.00 €
tomates, mozzarela Frdiche, jambon italien, huile dolive,

basilic frais, salade verte



L_es menus

Menu Express
23 €
(uniquement le midi, du lundi au vendredi et hors jours Féries)
(Entrée + Plat  OU  Plat + Dessert)
Entrée au choix -
Assiette de calamars Frits en beignets
Assiette de tomates mozzarela
Plat au choix -
Pizza au choix
Taglia+cllccs aux 2 saumons
Pavé de beeuk sauce au poivre, frites Frdiches
Dessert -
Mousse au chocolat maison
Tarte aux pommes maison

Glace 2 boules au choix

Menu La Casa Bianca
35 £
(Entrée + Plat + Dessert)
Entrée au choix :

Assiette de calamars Frits en beignets
Assiette de charcuteries itdliennes et sa ?ouaassc
Cassolette descargots (6 pe)
Burrata crémeuse
Plat ou choix -

Entrecote grilée beurre mditre dhotel
Pizza au choix
Escalope milanaise
Taaliai'cllce aux hoix de Saint-Jacques
Dessert au choix :

Tiramisu maison
Mousse au chocolat maison
Tarte aux pommes maisohn

Glace 2 boules au choix




Menu Enfant (jusque 10 ans)
2 €
(Plat + Dessert)
Plat au choix -

Mini-pizza au choix (sauf Tartufo et Casa Bianca)
Jombon blanc, Frites Frdiches
Spoaghettis a la Bologhaise ou a la Carbonara
Dessert
Glace 2 boules




